+33 (0)4.93.




. MENU -

Amuse-bouche -

Blinis de chou-fleur, houmous de betterave
Cauliflower blinis, beetroot hummus
Tartare de boeuf a la truffe
rufffe beef tartare

Entrées

Foie gras de canard Frangais mi-cuit & la truffe,
chutney d’'oignons rouges, brioche tiede
French duck foie gras mi-cuit with truffle, red onion chutney, warm brioche
ou
Gravlax de saumon et daurade, aigre-douy, citron vert
Salmon & sea bream gravlax, sweet & sour dressing, lime .

Plats .

Fondant d’agneau truffe fraiche, creme de céleri,
champignons poélés, noisettes torréfiées
Truffle fresh lamb fondant, celeriac cream, sautéed mushrooms, too#ed hazelnuts
(e]V]
Filet%e daurade, choux farcis aux champignons,
sauce crémeuse d la mandarine
Sea bream fillet, mushroom-stuffed cabbage, creamy mond.orin sauce

Dessert

Parfait clémentine, nage de clémentines aux épices
Clementine parfait, spiced clementine broth

. .
Pour finir

Truffes chocolat noir aux sésames
Dark chocolate truffles with sesame
.

115 € [ personne

(Boissons non comprises)
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