Drinks

(@

-

Mangue

"

mezcal Mehani, corn & chili liqueur, lime and mango

élixir de Chai, Cognac Hennessy VS, Champagne
chai Elixir, Cognac Hennessy VS, Champagne

cocktails classiques

jus frais & smoothies ——

100% solo 6
orange ou citron ou pamplemousse

orange or lemon or grapefruit

Cali sunrise 8
orange, carotte, gingembre, graines de chia

orange, carrot, ginger, chia seeds

Green Detox 8
pomme, citron vert, céleri, concombre

apple, lime, celery, cucumber

Energetic Red Supreme 9
fraise, banane, miel, graines de chia, menthe,

lait d’amande Bio

strawberry, banana, honey, chia seeds, mint,

organic almond milk

Green Thai Breeze 9
banane, pomme verte, citron vert, basilic thai, lait d'amande
banana, green apple, lime, thai basil, almond milk

Mango Mint Oasis 9
mangue, coco, banane, menthe, lait d'amande

mango, coconut, banana, mint, almond milk

Sirop a l'eau 3
Thé glacé maison 6
Jus Bio Meneau 25 cl orange — abricot — pomme 6
Coca-Cola - Zéro — Sprite 25 cl — Orangina — Tonic 5
Evian — Badoit 50 cl 75 cl 6/8
La coupe de Prosecco 9
La coupe de champagne Devaux Cuvée D 13
Champagne Deutz Rosé / 37,5cl 45
Prosecco Extra Dry 48
Champagne Devaux Cuvée D 75 cl/ 150 cl 70/ 140
Champagne Billecart Salmon “Brut” 130
Champagne Ruinart Blanc de Blancs 180
VINS aU verre 15«

blancs

Maison Les Alexandrins Craies Blanches Famille Perrin 2023 8
Les Sorciéres du Clos des Fées Cotes du Roussillon 2024 9
Pinot Grigio Castel Firmian D.O.C Trentino 2024 (Italie) Leos 9
IGP Méditerranée 2025 9
Chéateau Saint-Maur AOP « Saint-M » 2024 Cru Classé 9
Hautes Cotes de Beaune AOP Chéteau de Melin 2022 10
Bourgogne Coétes de Beaune AOP Chateau de Melin 2022 10
rouges

Saumur Champigny 2022 8
Les Sorciéres du Clos des Fées Cétes du Roussillon 2024 9
Morgon Beaujolais AOC 2022 9
Cairanne « Peyre Blanche » 2021 Famille Perrin 9
Bourgogne Cétes de Beaune AOP Chateau de Melin 2022 10
Hautes Cotes de Beaune AOP Chéateau de Melin 2022 10
Chéateau Haut de Selve Graves Bordeaux 2020 10
Chateau Gaillard Saint Emilion Grand Cru Bio 2021 10
rosés

Leos cuvée Augusta 2025 Bio 9
Chéateau Miraval Céte de Provence 2023 10
Chateau Saint-Maur AOP « Saint-M » 2024 Cru Classé 10

cannes
cocktails creations
Fool Me - Mocktail 12 Lima Sunset Golden Coast 15
citron vert, sucre, basilic Thai, Fever-Tree Tonic Pisco Demonio de los Andes, Vermouth Blanc, cordial de la Tomato, Bénédictine D.O.M, Cordial de Sauge, jus de
lime, sugar, Thai basil, Fever-Tree Tonic Sauge, Angostura Orange Bitters, Eau Gazeuse pomme, Angostura Bitters
Pisco Demonio de los Andes, white Vermouth, Sage la Tomato, Bénédictine D.O.M., Sage Cordial, apple juice,
Cordial, Angostura Orange Bitters, Sparkling Water Angostura Bitters
L.A Crystal Ball - bubble cocktail 13
rhum Bacardi Cuatro, amaretto, sirop de vanille, Vierge Folle Midnight Merlot 16
jus de mangue, citron vert . gin Bombay Sapphire, liqueur de gingembre, citron vert, Johnnie Walker Black Label, liqueur de thé noir fumé,
Bacardl_Cuatrlp rum, amaretto, vanilla syrup, green detox, ginger beer raisin merlot et fraise
mango juice, ime gin Bombay Sapphire, ginger liqueur, lime, green detox, Johnnie Walker Black Label, smoked black tea liqueur,
ginger beer merlot grape and strawberry
Cali Mex Fire 14
Mezcal Mehani, Liqueur de mais et piment, citron vert et Velvet Bubble

Mojito — Pifla Colada - Old Fashioned — Mule — Cosmo - Margarita — Aperol Spritz - Campari Spritz — St-Germain Spritz 13
’ . .
thes & infusions
A cceur vaillant _ 6 Parisian Breakfast 6
the vert Bio, menthe, écorce d’orange / organic green tea, assemblage de thés noirs (Inde et Sri Lanka)
mint, orange peel a blend of black teas (India and Sri Lanka)
Chai maison Bio 6 London 7AM 6
thé noir Bio, charpenté, épicé / organic black tea, spicy Earl Gray, morceaux de vanille
. Earl Grey, vanilla pieces
A fleur de peau 6
thé blanc Earl Grey, pétales de fleurs La vie a pleines dents Bio 6
earl grey white tea, flower petals rooibos, pomme, épices douces
rooibos, pomme, épices douces
Double jeu 6
thé noir, amandes / black tea, almonds La vie comme elle vient 6
hibiscus, pomme, orange sanguine
Nouveau départ 6 hibiscus, apple, blood orange
Thé Vert Sencha (iodé et végétal), Yuzu et Gingembre
sencha Green Tea (with a hint of seaweed and a fresh, .
herbal flavor), Yuzu, and Ginger h ea lthy d rl n kS
b | ‘e reS Chai maison magique en latte (bio) 6
Golden latte (chaud ou froid) 6
Pressions 25¢cl/50cl
Fada biére pression 4/7 M_atc,ha latte du Japon ou Matcha frappé glacé 7
Pietra blonde Bio 5/8 lait d’'amande / almond milk
. Ube latte 7
Bouteilles lait d'amande / almond milk
1664 blanche — Corona — Lagunitas IPA artisanale 7
californienne
Heineken 0 - sans alcool 5 COffeeS
/] e, e
a p e rltlfs Espresso — Café Américain 2.50
Décaféiné — Noisette 3
Ricard 2 cl 5 Double espresso — Café créme — Cappuccino 5
Martini Rosso —Bianco- Fiero — Campari — Suze 6 Latte Macchiato — Chocolat chaud 5
Kir vin blanc (cassis, mQre) 9 Café frappé glacé — Iced coffee 6
Kir royal 14 Café glacé au lait — Iced coffee with milk 7
Irish coffee 13
VI n S extra lait de vache Bio / add organic cow’s milk 1
extra lait d’amande / add almond milk 1.50
blancs
Maison Les Alexandrins Craies Blanches Famille Perrin 2023 35 d Ig eStIfS
Les Sorciéres du Clos des Fées Cotes du Roussillon 2024 36
Leos IGP Méditerranée 2025 38 Amaretto — Balley’s — Get27 - Limoncello 9
Grand Marnier 10
Pinot Grigio Castel Firmian D.O.C Trentino 2024 (Italie) 40 Cognac Hennessy VS — Rémy Martin VSOP 10/12
Chateau Saint-Maur AOP Cétes de Provence 2024 40 Armagnac 12
) B Seasalt Yuzushu 12
Navajas Blanc Do Rioja 2022 (Espagne) 44 Eau de vie de poire — Chartreuse Verte 12/15
Bourgogne Chardonnay 2022 50 Calvados Pére Magloire VS — Chateau Du 10/15
Hautes Cétes de B AOP Chateau de Melin 2022 65 Breuil Chartreuse Jaune 13
autes Lotes de beaune dteau de Mielin Cognac Fanny Fougerat Petite Cigue 15
Pouilly Fuissé “Aux Morlays” Manoir De Capucin 2022 65 Hennessy XO 30
Bourgogne Cétes de Beaune AOP Chateau de Melin 2022 70 ..
Chéteau Saint-Maur AOP « Saint-M » 2024 Cru Classé 70 S p I rltu eux 4c
Meursault Grand Charrons Vincent Latour 2019 105
vodka bourbon
rouges Stolichna 9  Jack Daniel 10
. ya ack Daniel's
Saumur Champigny 2022 35 Grey Goose / Belvedere Heritage 11 Bulleit 12
Cairanne « Peyre Blanche » 2021 Famille Perrin 36 Vodka 06 13  Woodford Reserve 14
Les Sorcieres du Clos des Fées Cotes du Roussillon 2024 36 gin
o tequila / mezcal
Morgon Beaujolais AOC 2022 40 Bombay 11
Crozes-Hermitage 2023 Papillons 50 Hendrick’s 14 M'La?’m ) 13
Silent Pool / Gardener 14  Patron Silver Don 15
Bourgogne Cétes de Beaune AOP Chateau de Melin 2022 60 Monkey 47 47 Julio Reposado 18
Chéateau Haut de Selve Graves Bordeaux 2020 65 blended whisky / single malt
Chateau Gaillard Saint Emilion Grand Cru Bio 2021 70 Chivas Regal / Black Label 12 ans 11 rhum / cachaca
Volnay ler Cru « Les Santenots » Vincent Girardin 2017 130 Aberlour 12
, Whisky Japonais Suntory Toki 13  Bacardi Afiejo Cuatro/ 10
roses ) ) (sélection du barman) Cachaga Leblon
Leos Cuvée Augusta 2025 Bio 36 Cragganmore 12 ans / Talisker Cachaga Ypioca 12
Chateau Saint-Maur AOP « Saint-M » 2024 Cru Classé 40 Glenkinchie 12 ans 14  Plantation Rhum 12
. ) A Oban 14 ans 15 Barbade
Chateau Miraval Céte de Provence 2023 55 Lagavulin 16 ans 16 Santa Teresa 14
Chéateau Minuty “Rosé et Or “ Cotes de Provence 2025 65

Tous nos prix sont en euros, TTC — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération — La maison n’accepte pas les chéques.
All prices are in euros, VAT included — Alcohol abuse is harmful to your health. Please drink responsibly — We do not accept cheques.



